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MENÚ ESPECIAL DE NAVIDAD 
 

ENTRANTES/STARTERS 
  

Ensalada de burrata con jamón de Guijuelo, pesto, tomate cherry 
confitado, papaya, rúcula y balsámico de Módena 
Burrata salad with Guijuelo ham, pesto, confit cherry tomatoes, 
papaya, arugula (or rocket), and Modena balsamic glaze 
Tortilla de bacalao 
Cod omelette  
Jamón Ibérico de Guijuelo y Queso curado al romero 
Iberian Ham from Guijuelo and rosemary golden-cured cheese 
Txistorra de Irura a la sidra 
Txistorra sausage cooked in cider  
 

1º PLATO · 1 º COURSE   
 

Sopa de Navidad   
Caldo de cocido con pollo desmenuzado, jamón, morcillo, higaditos, 

huevo duro y picatostes 
Cocido Broth special Christmas: with chicken, ham, beef shin, chicken 

livers, hard-boiled egg, and croutons. 
 
 

2º PLATO · 2nd COURSE 
A elegir entre/ Choose between 

 
Chuletón de vacuno mayor madurado 1kg (1kg para cada dos menús) 
Matured beef steak 1kg (1kg for every 2 menu) 
Solomillo de vacuno mayor a la parrilla 
Grilled beef sirloin 
Paletilla de cordero lechal 
Roast suckling lamb shoulder 
Lubina a la parrilla 
Grilled sea bass 
Merluza con bisqué de marisco acompañada de coral de tinta d calamar 
y espinacas salteadas con pasas 
Hake with seafood bisque accompanied by squid ink coral and sautéed 
spinach with raisins 
  

POSTRE/DESSERT   
 
Tronco de Navidad 
Christmas log cake 
Fruta de temporada 
Seasonal fruit 

BEBIDAS/CELLAR   
 

Familia Brioso Crianza D.O. o vino blanco o cerveza o refresco o zumo y 
agua 
Sidra (sírvase usted mismo la que desee)  
Café o Infusión 
 
1 CERVEZA O REFRESCO POR MENÚ O 1 BOTELLA DE VINO CADA 2 MENÚS /1 BEER OR 
SODA PER MENU OR 1 BOTTLE OF WINE FOR EACH 2 MENU 
 

 
PRECIO: 60,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal. 
 Se servirán mínimo 2 menús/Price per person. At least 2 menus will be served 
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MENÚ ESPECIAL DÍA DE NAVIDAD 
PARA NIÑOS 

 
 
 

ENTRANTES/STARTERS 
 
Entremeses y croquetas de Jamón Ibérico (2 unidades) 
Cold cuts and Iberian ham croquettes (2 pieces) 
 

2º PLATO (a elegir) ·  2nd COURSE 
A elegir entre/ Choose between 
 
Escalope de vacuno con patatas 
Beef escalope with fries 
 
Lágrimas de pollo con patatas 
Chicken nuggets with fries 
 
Hamburguesa con patatas 
Hamburger with fries 
 
Sopa de cocido con fideos 
Stew broth soup with noodles 
 

POSTRE/DESSERT  
 
Tronco de Navidad 
Christmas log cake 
Fruta de temporada 
Seasonal fruit 
 

BEBIDAS/CELLAR  
 
Zumo o refresco y agua mineral 
Pan 

 
PRECIO: 25,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal. 
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MENÚ ESPECIAL AÑO NUEVO 
 

 
ENTRANTES/STARTERS  

 
Ensa Ensalada de burrata con jamón de Guijuelo, pesto, tomate cherry 
confitado, papaya, rúcula y balsámico de Módena 
lada de burrata con jamón y papaya 
Burrata salad with Guijuelo ham, pesto, confit cherry tomatoes, 
papaya, arugula (or rocket), and Modena balsamic glaze 
Tortilla de bacalao 
Cod omelette  
Jamón Ibérico de Guijuelo y Queso curado al romero 
Iberian Ham from Guijuelo and rosemary golden-cured cheese 
Txistorra de Irura a la sidra 
Txistorra sausage cooked in cider  
 

1º PLATO · 1 º COURSE   
 

Sopa cubierta 
Traditional Spanish Broth 

 

2º PLATO · 2º COURSE   

A elegir entre/ Choose between 

 
Chuletón de vacuno mayor madurado 1kg (1kg para cada dos menús) 
Matured beef steak 1kg (1kg for every 2 menu) 
Solomillo de vacuno mayor a la parrilla  
Grilled beef sirloin 
Paletilla o pierna de cordero lechal 
Roast suckling lamb shoulder or leg 
Costillar a la barbacoa 
Barbecue ribs 
Bacalao a la Vizcaína 
Codfish Vizcaina style (Basque tomato-pepper sauce) 
Lubina a la parrilla 
Grilled sea bass 
 

POSTRE/DESSERT   
 
Surtido de postres de la casa 
Homemade cakes 
Fruta de temporada 
Seasonal fruit 
 
 

BEBIDAS/CELLAR   
 

Familia Brioso Crianza D.O. o vino blanco o cerveza o refresco o zumo o 
y agua 
Sidra (sírvase usted mismo la que desee)  
Café o Infusión 
 
1 CERVEZA O REFRESCO POR MENÚ O 1 BOTELLA DE VINO CADA 2 MENÚS /1 BEER OR 
SODA PER MENU OR 1 BOTTLE OF WINE FOR EACH 2 MENU 
 

 
PRECIO: 50,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal.  
Se servirán mínimo 2 menús/Price per person. At least 2 menus will be served 
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MENÚ ESPECIAL DÍA DE AÑO NUEVO 
PARA NIÑOS 

 
 
 

ENTRANTES/STARTERS 
 
Entremeses y croquetas de Jamón Ibérico (2 unidades) 
Cold cuts and Iberian ham croquettes (2 pieces) 
 

2º PLATO · 2º COURSE 
A elegir entre/ Choose between 

 
Escalope de vacuno con patatas 
Beef escalope with fries 
 
Lágrimas de pollo con patatas 
Chicken nuggets with fries 
 
Hamburguesa con patatas 
Hamburger with fries 
 
Sopa de cocido con fideos 
Stew broth soup with noodles 
 

POSTRE/DESSERT  
 
Surtido de postres de la casa 
Homemade cakes 
Fruta de temporada 
Seasonal fruit 
 

BEBIDAS/CELLAR  
 
Zumo o refresco y agua mineral 
Pan 

 
PRECIO: 25,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal. 
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 MENÚ ESPECIAL DÍA DE REYES 
 

 
ENTRANTES/STARTERS  

 
Ensalada de burrata con jamón de Guijuelo, pesto, tomate cherry 
confitado, papaya, rúcula y balsámico de Módena 
Burrata salad with Guijuelo ham, pesto, confit cherry tomatoes, 
papaya, arugula (or rocket), and Modena balsamic glaze 
Tortilla de bacalao 
Cod omelette  
Jamón Ibérico de Guijuelo y Queso curado al romero 
Iberian Ham from Guijuelo and rosemary golden-cured cheese 
Txistorra a la sidra 
Txistorra sausage cooked in cider  
 

 
 

2º PLATO · 2º COURSE 
A elegir entre/ Choose between 

 
Chuletón de vacuno mayor madurado 1kg (1kg para cada dos menús) 
Matured beef steak 1kg (1kg for every 2 menu) 
Solomillo de vacuno mayor a la parrilla 
Grilled beef sirloin 
Paletilla de cordero lechal 
Roast suckling lamb shoulder 
Lubina a la parrilla 
Grilled sea bass 
Merluza con bisqué de marisco acompañada de coral de tinta d calamar 
y espinacas salteadas con pasas 
Hake with seafood bisque accompanied by squid ink coral and sautéed 
spinach with raisins 
 
 

POSTRE/DESSERT   
 
Roscón de Reyes 
King Cake  
Fruta de temporada 
Seasonal fruit 
 
 

BEBIDAS/CELLAR   
 

Familia Brioso Crianza D.O. o vino blanco o cerveza o refresco o zumo o 
y agua 
Sidra (sírvase usted mismo la que desee)  
Café o Infusión 
 
1 CERVEZA O REFRESCO POR MENÚ O 1 BOTELLA DE VINO CADA 2 MENÚS /1 BEER OR 
SODA PER MENU OR 1 BOTTLE OF WINE FOR EACH 2 MENU 
 

 
PRECIO: 60,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal. 
 Se servirán mínimo 2 menús/Price per person. At least 2 menus will be served 
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MENÚ ESPECIAL DÍA DE REYES 

PARA NIÑOS 
 
 
 

ENTRANTES/STARTERS 
 
Entremeses y croquetas de Jamón Ibérico (2 unidades) 
Cold cuts and Iberian ham croquettes (2 pieces) 
 

2º PLATO · 2º COURSE 
 

A elegir entre/ Choose between 
 
Escalope de vacuno con patatas 
Beef escalope with fries 
 
Lágrimas de pollo con patatas 
Chicken nuggets with fries 
 
Hamburguesa con patatas 
Hamburger with fries 
 
Sopa de cocido con fideos 
Stew broth soup with noodles 
 

POSTRE/DESSERT  
 
Roscón de reyes o fruta de temporada 
King Cake  
or seasonal fruit 
 
 

BEBIDAS/CELLAR  
 
Zumo o refresco y agua mineral 
Pan 

 
PRECIO: 25,00 € IVA INCLUIDO   

 
Precio por comensal. 

 


